DA SACERNO
CRUDI

Tartare di spigola con caviali e yogurt
€ 28

Carpaccio di ricciola con pesto alla genovese,
patate e fagiolini
€ 28

Carpaccio di mazzancolle con verdure croccanti
€ 30

Ostriche con pane e burro
€6

Pizza di gamberi dal 2010
€ 25

Tutti i prodotti sono disponibili
anche al naturale.



DA (SACERNO

......

+ RISTORAMNTE =

ANTIPASTI

Cocktail di gamberi...croccante
€ 22

Sogliola, zucchine e capperi
€ 22

Polpo e Patate
€ 20

Capesante, funghi, taccole e
aceto balsamico
€ 25

PRIMI

Ditalini allo scoglio
€ 18

Tagliolino con scampi e bottarga
€ 25

Passatelli, lardo, gamberi rossi
e fiori di zucca

€ 25

Gnocchetti di semola con ragu di gallinella
e pisell
£ 18

Spaghetti alle vongole ... zero sbattimento
€ 22



DA (SACERNO

PANTE =

SECONDI

Spiedini grigliati misti, scarola, pinoli, olive e limone
€ 28

Tonno, melanzane e pomodorini gratinati
€ 30

Calamari ripieni di calamari in guazzetto di vongole e asparagi
€ 28

Fritto misto con verdure
€ 28

DECUSTAZIONI

Il numero e la selezione di portate del menu degustazione devono
essere gli stessi per tutti i commensali del tavolo: potrete scegliere
un percorso degustazione da 4 o da 6 portate.

Le portate sono a scelta tra tutti i piatti del menu.

Degustazione di quattro portate
€ 55

Degustazione di sei portate
€ 75

Giada sapra consigliarvi i vini piu adatti per accompagnare il
percorso degustazione che sceglierete,

Abbinamento vini
3 calici € 25
5 calici € 40



DA (SACERNO

PER CONCLUDERE

Crostata al limone, panna e sorbetto alle fragole
€ 10

Millefoglie alle tre creme e frutta fresca
€ 12

Tiramisu
€ 10

Coppa di frutta
€ 12

Sorbetto
€ 8

Gelato & trilogia
€ 8/12



DA SACERNO

CRUDO

Seabass tartare with caviar and yogurt
€ 28

Amberjack carpaccio with Genovese pesto,
potatoes and green beans
£ 28

Prawn carpaccio with crunchy vegetables
€ 30

Oysters with bread and butter
€06

Prawn "pizza", since 2010
€25

All items are also available in
their natural form.
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+ RISTORAMNTE =

APPETIZERS

Prawn cocktail.. with a crunch
€ 22

Sole with zucchini and capers
e 22

Octopus and potatoes
€ 20

Scallops with mushrooms, snow peas and
balsamic vinegar
€ 25

FIRST
COURSES

Ditalini pasta with mixed seafood

€ 18

Tagliolini with langoustines and bottarga
€ 25

Passatelli with lardo, red prawns and
zucchini flowers
€ 25

Semolina gnocchetti with tub gurnard ragu
and peas
€ 18

Spaghetti with clams.. zero effort
€ 22



DA (SACERNO

ORANTE =

MAINS

Mixed grilled skewers with escarole, pine nuts, olives and lemon
€ 28

Tuna with eggplant and roasted cherry tomatoes
€ 30

Stuffed calamari in a clam and asparagus broth
€ 28

Mixed fried seafood with vegetables
€ 28

TASTING
MENUS

To ensure the best experience, all guests at the table are kindly
asked to choose the same number and selection of courses.
You may build your own 4- or 6-course tasting menu by selecting
freely from the a la carte dishes.

4-course tasting
€ 55

6-course tasting
€75

Wine Pairings
Giada will be happy to recommend the perfect wines to accompany
your tasting experience.

3 glasses € 25
5 glasses € 40



DA (SACERNO

SWEET ENDINGS

Lemon tart with cream and strawberry sorbet
€ 10

Millefeuille with three creams and fresh fruit

€ 12

Tiramisu
€ 10

Seasonal fruit cup
€12

Sorbet
€ 8

Gelato & trilogy
& 8 /12
(choice of one scoop or tasting of three flavors)



